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QUEM SOU EU

e JORNADA SOLITARIA:

e 9 ANOS PARA ME FORMAR: BRASIL
E HUNGRIA (BOLSA DE ESTUDO):

* 2 ANOS PARA MONTAR MINHA D
PRIMEIRA CERVEJARIA E VIRAR o
FUNCIONARIA DO MEU PROPRIO ‘o

1 REGISTRO MAPA

SONHO; 2015-2017

« DIFICULDADES COM ACESSO A
INFORMAGAO;

e PRIMEIRO REGISTRO NO MAPA EM
16 DIAS:

e APRENDIZADO OTIMIZADO PARA
REALIZAR PLANEJAMENTO DE
CERVEJARIA EM 90 DIAS.

FORMACAO
SUPERIOR



#3 EDICAO

PROGRAMA DE ACOMPANHAMENTO, COMPOSTO
POR CURSO COM MENTORIA, PARA QUEM:

e QUER CERVEJA DE QUALIDADE;

e DESEJA SATISFACAO DO CLIENTE;

» IMPORTA COM CRESCIMENTO DO NEGOCIO
(EXPANSAO SAUDAVEL):

e PRECISA DE PLANEJAMENTO FINANCEIRO:

« RECONHECE O “TRABALHO” CERVEJEIRO.



POR ONDE COMECAR

« 0S SEIS PILARES DA SAUDE DE UMA CERVEJARIA

GESTAO MAQUINAS E  INSTALACOES  LICENCAS E PLANEJAMENTO
VENDAS FABRIL FQUIPAMENTOS INDUSTRIAIS REGISTROS  FINANCEIRO
-— 4 e Y _-< €T T =4
- ) - ) - -



Renato Fraguas Terei que sair agora, mas foi ‘, Kenned Junger
excelente como sempre. Abs.

ONDE ACESSARA AULAO2 ,

B TPSYAMMARER1BUCONSUL TORIA.COM.BR/CURSOS

Pagina inicial  Quem Somos  Servicos < Cnntm’ndo? Plataforma de Estudos  Escritorio Remoto  Conrato i ’ Marianna Rabel..

Digite aqui 0 que vocé procura C

Ferramenta

ORIENTACAO
RELATORIO ANUAL PARA O MAPA

Onboarding & Liderangas

REGISTRO
REGISTRO DE CERVEJARIA NO MAPA

Perguntas e Respostas

MINI CURSO
TIRE SUAS DUVIDAS

Um modsle de docurmnento pronto de Sziba como registrar um estabelecimento

tacil uso para te ajudar neste nove no MAPA & melhor stender nossos

processo de declaragio anual de Perguntas e Respostas em mencs de um clientes. Materizl exclusive para

DFDC}IUE}%O. minuto! co|a:3c:radores- <:|a Smpresa.

Gratuito Exclusive para Celaboradores

Onboarding & Liderancas

EXCELENCIA OPERACIONAL
PRINCIPAIS FERRAMENTAS

MASTERCLASS CERVAZ0
CURSO AO VIVO

Onboarding & Liderangas

LIDERANCA
TREINAMENTO DE LIDERANCA

Aprenda sobre a5 principais ferramentas Evento de sprendizado prético sobre

& conceitos que utilizamos para coma plansjar um negdcio carvejsira.

Tudo gus vocé precisa saber pard

solucionar problemas, vencer desafios & Composto por 4 zulas sovive de 1 hora e

desenvchfer uma cu|'_ura DJE Me|~| S

explorar opeortunidades. Através deste 20 min de duracic cads aula.

cursc vocd serd capaz de propagar um continua & atingir o maximo do seu
ambisnte de melheria continua com foco potencial profissional. Atraves das

em resultades. Sziba como trabalhamos habilidades que vocé desenvolver neste

por agui & entends o gue £ esperado de CUrso, esperamaos gue vacs este)a

vocd enquanto profissicnal. hahilitado para desenvolver o mindset
que precisamos! A LaPrieri temum

Exclusive para Colsboradorss . . -
plansiamento estratéaico definido para

o Ronei Ernesto Furst Muito bom

« : Cervejeiro Clayton Gaspar perfeito

muito bom - =
Alessandro Ros no que abrange a regularizacao,

esta sendo o melhor de todos que ja vi

anderson faria quem ja tem um inicio da estrutura
ja € meio caminho e como seria sua ajuda para
comegar praticamente do zero para uma nano
cervejaria

E Edney Bevilacqua top

@ Luciano Lord SO o ouro

Felipe Sommer Stallbaum como fazer layout em

casa/garagem? Luciana Gongalves o planejamento e

acompanhamento pode ser feito entdo do zero ate
a execugdo da abertura da cervejaria

HTTPS:/ WWW.EMBUCONSULTORIA.COM.BR/CERVA90-AULA-02

o Luciana Gongalves que legal hem
Aula 02

Por que eu vou te ensinar o passo a passo de como
planejar seu proprio negocio cervejeiro.

90

#3 EDICAO

- ‘% | CERVA90 - Aula 02 - Por que vocé pode

Watch later Share

e i

.
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AULA 02 - POR QUE VOCE PODE!

watch on ) Youlube

#ta aula vocé vai conhecer caso reais de ouiras cervejarias e entender quais situagbes geram
retrabalho, prejuizos e investimentos ndo planejados na jornada de abrir uma cervejaria.



https://www.embuconsultoria.com.br/cerva90-aulas01
https://www.embuconsultoria.com.br/cursos
https://www.embuconsultoria.com.br/conteudo?gad_source=1&gclid=Cj0KCQjw99e4BhDiARIsAISE7P9-k3mmtrhPbE7ITR4GtBIvw02tSV2E96bew5pG3DX20btuLhy8KgoaAkjpEALw_wcB&utm_source=ntp.msn.com&utm_medium=&utm_campaign=&utm_content=&utm_term=&cookieUtmSource=ntp.msn.com&sck=ntp.msn.com&src=ntp.msn.com
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OS 3 PASSOS : - e

1 . MODELO DE NEGOCIOS

- ESTRUTURA DE CUSTOS

““CARACTERIZADO POR SER
UMA ORGANIZACAO QUE CRIA
E ENTREGA VALOR PARA UM
SEGMENTO DE CLIENTES”




OS 3 PASSOS

1. MODELO DE NEGOCIO

Modelos de
negocios




OS 3 PASSOS

1 . MODELO DE NEGOCIO

ALEM DOS MODELOS DE NEGOCIO CERVEJEIROS CITADOS, TEMOS
TAMBEM OS MODELOS DE NEGOCIOS PARA COMERCIO CERVEJEIRO,
SENDO ELES:

« PONTOS DE VENDA: TAPHOUSE, BAR OU RESTAURANTE :

« DISTRIBUIDORES:

e E-COMMERCE :

« BEER TRUCK:
DRIVE THRU:
GROWLER STATION:
OUTROS .

CADA MODELO DE NEGOCIO EXIGE UMA ESTRUTURA DIFERENCIADA.
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2. PROJETO DE INSTALACOES COMPLETO

GampELTEES

@ O

oI B ®

RO bs

C K & DB

o
—=-
o

&

m Como Planejar sua Cervejaria em 90 dias - 2 edi¢do

Cervejaria Marceneiros

A Cervejaria Marceneiros Brew&Pub nasceu de um sonho entre pai e filho, cuja parceria rendeu boas cervejas feitas em
casa e engajou toda a familia para investir em uma planta industrial. Edgar Nascimento, sécio-proprietario do negécio
cervejeiro, iniciou seu empreendimento em 2020 na Praia dos Marceneiros, em Alagoas. Membro do nosso grupo

CERVA90, Edgar nos permitiu acompanhar e contribuir para o seu empreendimento desde a defini¢cdo dos seus

)

Cervejarias CERVAQO [Disponivel em 19/02/24]

7 vimeo
"]

valores de negocio, planta baixa, escolha de maquinario, acompanhamento de obra e muito mais. Vocé pode consultar

todo esse processo acessando os materiais abaixo, dentre eles: Canva, Mapa Mental, Material promocional da marca e

projeto.

o

© |

Cervejaria Marcenei

Marcar como {

@

e D B ®

[ O be

Para conhecer mais sobre essa historia, assista ao bate-papo entre o Edgar e a Mari clicando neste

link: hitps://www.youtube.com/watch?v=CAN-7H5hMFO&list=PLBzIuNZRXGU3j7WV1jBXemLbrdObk7T63&index=6

Materiais complementares

PDF Canva_em_lista_MarceneirosB&P

JPG Logomarca_aplicada_1MarceneirosB&P
JPG  Mapa_mental_MarceneirosB&P

JPG  Apresentagac_IMarceneirosB&P

PDF FProjeto_mezanino_MarceneirosB&P
PDF Projeto_térreo_MarceneirosB&P

JPG  Logomarca_aplicada_2MarceneirosB&P
JPG Projeto_MarceneirosB&P

JPG Logomarca_aplicada_3MarceneirosB&P
JPG  Apresentagdo_2MarceneirosB&P

JPG Apresentacao_3MarceneirosBaP

Comentarios

327 KB &
190 KB &,
100KB &
798kKB 4,
261 KB &
431KB &
108 KB &
672KB 4,
118 KB &
107 KB &,
107 kKB &
Turma A

Como vocé avalia este conteudo?

Marcar como concluido




[Insumos & barris sujos)

ACESSO

\4

Area: 17,76 m®

ACABAMENTOS

BANHEIROS

Piso: Cimento queimado
Parede: Caramica
Teto: Telho de fibrocimento

SC.;I T~ WC. FEM.

™

WC. CAD.

ACESSO PRINCIPAL

(Saida de produtos)

\

ACESSO

Area: 1776 m®

ACABAMENTOS
Piso: Cimento queimado
Parade: Textura acrilica

Teto: Telho de fibrocimento

COZINHA / AREA DE SERVICO

Arga: 36,63 m*

ACABAMENTOS
Piso: Revestimento de Uretano
Parede: Pintura am epoxi
Tato: Telho de fibrocimenio

OS 3 PASSOS

2. PROJETO DE

INSTALACOES

1.58

2.00

285

2.00

1.58

COMPLETO

TERRACO

Area: 79,89 m*

ACABAMENTOS
Piso: Cimento gueimado
Paredes: Texura acrilica

e —
: |
AMOXARIFADO # ©) 480 .
r ACABAMENTOS H
o Piso: Concreto polido E 0
Parede: Pintura em spou [h=2.5081) & a =
ACES d D SEHVI O Parede: finta acrilica (acima de 2.5¢m) '§ CAMAHA FF“A |"l EN‘\."‘ ‘r"' , @ @@ Q
™ B C Teto: Telho de fibrocimanto k] Area: 50.000m? P~
Ara: 15,00 m® ESTOQUE FINAL /]2 ' P
5 ACABAMENFOS
>
: AL E‘AMENTC.'G BAH | S LIM2PO Pizo: Revestimento He Uretano
Fioa: (ymontn queifiads Area: 50,00 m Parade: Pintura em eppxi (H=2.50m) E
Paredy Texdwa anriicn Parede: tinta acrilica (agima de 2,50m) rj
ACABAMENTOS Teto: Telho de fibfocimento
Piso: H_Ewesﬁmentn d_= Uretano
. (acima de 2,50}
T EE T fibrocimento
| e—
——
| e—
| AVAGEM DE BARRISl| —=—= n
Porta de acesso insumos Area: 12.75 m® F o
g h# & rea: 12.75 m e —
=] PPy f— S s BAR / RESTAURANTE
’ analeta p/escoamento de Agua o
n Pisa: Concreto polido ;E I I . — Area: 50,00 m*
L . = g
Parede: Pintura em epoxi {(H=2,50m) e — |
Parede: tinta acrilica (acima de 2,50m) v 9 85 — AGABAMENTOS
Teto: Telho de fibrocimento L 4 FE‘:;RE‘;ESEI'EEHW de Ur;e'tano
arege; CO aparenis
| — Tata: Telho de fibrocimento
Canaleta p'escoamento de ajua
BRASSAGEM / ADEGA
Area: 50,00 m*
2,65 . 2.30 i
ACABAMENTOS
] LUS Piso: Rewestimento de Uretano
- Parede: Pintura em spoxi (h=2.50m)
Parede: tinta acrilica (acima de 2.50m) (2]
Teto: Telho de fibrocimenta r!
=
; Tanques da 2.000 Litros
Trioless de BB0 Litres Elsthsa Tanques de 1.000 Litros
Ly ESTOQUE DE MALTE / MOIRG .
tﬁ Area: 11,82 m® lilr
ACABAMENTOS y -l
Piso: Concreto polido ‘J P ——
Parede: Pintura em epaxi O — e N U R v ———
Parede: tinta acrilica (acima de 2,50m -
- i i pinho de malte
| o | BANHEIROS "
WC\FEM '._ & Area: 24 95 m ,r
=4 - ACABAMENTOS ey
q Piso: Cimento queimado CAD
o Pareds: Cardmica I I
Tanque de Agua Quents s v ato: Telho de fibrocimento
Unidads de Refrigeragdo  Tangue de Agua Gela -'| —_ W : MASC L
) _. W N W N =
ESTOQUE DE MALTE / MOAGEM
Area: 9,67 m?
ACABAMENTOS
Pisa: Concreto polido
Pareds: Pintura tinta acrilica
Teato: Telho de fibrocimento
4.95 10.15

PAVIMENTO TERREO
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2. PROJETO DE INSTALACOES COMPLETO

GampELTEES
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m Como Planejar sua Cervejaria em 90 dias - 2 edicéo Cervejarias CERVAQO [Disponivel em 19/02/24] oo Q- < >

Cervejaria Marceneiros

Como vocé avalia este contelido?

C 0 B8 Db

A Cervejaria Marceneiros Brew&Pub nasceu de um sonho entre pai e filho, cuja parceria rendeu boas cervejas feitas em > o - ’e a
casa e engajou toda a familia para investir em uma planta industrial. Edgar Nascimento, sécio-proprietario do negécio

o
—=-
o

cervejeiro, iniciou seu empreendimento em 2020 na Praia dos Marceneiros, em Alagoas. Membro do nosso grupo

&

CERVA90, Edgar nos permitiu acompanhar e contribuir para o seu empreendimento desde a defini¢cdo dos seus IS GO ComE ISR

valores de negocio, planta baixa, escolha de maquinario, acompanhamento de obra e muito mais. Vocé pode consultar
todo esse processo acessando os materiais abaixo, dentre eles: Canva, Mapa Mental, Material promocional da marca e

projeto.
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3. PLANEJAMENTO FINANCEIRO

ART C

Anotagao de Responsabilidade Técnica - ART
Lein® 6.496, de T de dezembro de 1977 c REA'DF

Conselho Regional de Engenharia e Agronomia do Distrito Federal

X  [MODELO]Start_BrewPub_V2 -

Base_de_Dados Visdo_geral

CERVEJARIA [NOME ap——
CERVEJARIA[NOME] | | | MARIANNA RABELO RIOS MARTINS SANTOS
ADMINISTRATIVO A e s
Reg 4
2. Dados do Coniralo
Terceirizagio de servigos _
Agéncia do markoing 1 R0 RS 050 LT Conuzarse ([ CPFICNPY
: o I — ool sarro
1 RS 0,00 A% 0,00 0,00% RS 0,00 Cuslo fun menss _ EP
1 RS 0,00 RS 0,00 0,00% R$ 0,00 “Custo fixo semestra _ _ G _
: wsoto R — s ool Cidade. Brasita uF. DF Compemen
1 RS 0,00 RS 0,00 0,00% R$ 0,00 “Custo fixo mensa
| RS 000 RS 0,00 00 RS 0,00] nesimen e [ G Fone [ GGG
1 RS 0,00 RS 0,00 0,00% R$ 0,00 investment : :
1 RS 0,00 RS 0,00 0.00% RS 0,00 | Invest ment Tipo de& contratante: Pessoa Juridica de Direito Privado
1 R$ 0,00 RS 0,00 0,00% R$ 0,00|“Custo fixo mens "
1 RS 0,00 RS 0,00 0,00% RS 0,00{ 3. Vinculo Contratsal
Thosnses ’ = — oo L T Unidade Adminiswativa: MARIANNA RABELO RIOS MARTINS SANTOS
Geranciador financeiro (sugestdes: Omie, BearSales, BiarHeld) 1 RS 0,00 RE 0,00 0,00%% R$ 0,00 *Custo fixo mensa B-H"'l'ﬂ _
Licenciamento corpo de bombeiros (projatos, laxas, els.) 1 RS 0,00 R% 0,00 0,00% R$ 0,00 | Investiment
Licenciamento ambiental (documentos técnicos, laxas, etc.) 1 R$ 0,00 R$ 0,00 0,00% R$ 0,00 investiment Cidade: Brasilia UF: DF Complemento: —
Registro de marca no INPI 1 RS 0,00 R% 0,00 0,00%% RS 0,00 | Investment y
CREA (anual)l outro 1 RS 0,00 RS 0,00 0,00% RS 0,00|" Data Inicio _'-19&]_ Tipo de Vinculo: Prestador de servigo
- 1 RS 0,00 RS 0,00 0,00% RS 0,00
" R$0.00 000 T T p—— ldentificacao do cargofungao: RESPONSAVEL PELA FABRICAGAO DE CERVEJAS E CHOPES
1 RS 0,00 RS 0,00 0,00% R$ 0,00 investment 4. Aividade Técnica
1 RS 0,00 RS 0,00 0,00% RS 0,00 “Custo fixo mens Desampenho de Fungio Técnica 20,0000 hora por samana
RS 0,00 RS 0,00 0,00% R$ 0,00 “Custo fixo mansa . N . ’ ’ . .
: RS 0.00 RS 0.00 0.00% Pt 0180 Gt P e Apds a conclusao das atividades técnicas o profissional devera proceder a baixa desta ART
1 RS 0,00 RS 0,00 0,00% R$ 0,00 | "Custo fixo mensa 5. Observaches
1 A% 0,00 R$ 0,00 0,00% RS$ 0,00|"Custo fixo mensa l I
1 R$ 0,00 RS 0,00 0,00% R$ 0,00 |"Custo fixo mensa
1 R$ 0,00 R$ 0,00 0,00% RS 0,00 Custo fixo mensa 6 Daclaracies
Acessibilidade: Nao: Declaro que as regras de acessblidade, prewvistas nas normas ldcnicas da ABNT & no Dacrato n® 5,296, de 2 de dazembro de
R3$ 0,00 R$ 0,00 0,00% R$ 0,00 “Custo fixo mer
L : . s el sl 2004 n@a se aplicam as atividades profissionals acdima relacionadas
RS 0,00 R$ 0,00 0,00% RS$ 0,00 Custo vanave
22 0,00 22 0,00 0,00% :: 0,00 | Custo variive 7. Enlidade de Classe ). Informagbes
0,00 0,00 0,00% 0,00("
NENHUMA - A ART & valda somants quando quitada, medants apresentacio do
RS 0,00 comprovanta de pagamanto ou conferdncia no site do Crea
1 RS 0,00 RS 0,00 0,00% RS 0,00 Custo fixo mensa 8. Assinaturas - A aulenticidade deste documenio pode ser verificada no site:
2 2; g.x RS 0,00 0,00% RS 0,00 | “Custo fixo mensa Daclare saram vardadairas as informaches acma weAw.cread.ong.br
3 T8 0.00 @000 D00 T S - A guarda da via assnada da ART serd de
: T .00 T 500 D.00% T olou e —— responsabilidade do profissonal & do
s 8 0.00 8000 D.00% T o Local Data Matlanna TR.M. Santes contratanta com o obytivo da documantar o
[ RS 0,00 RS 0,00 0,00% R$ 0,00 | “Custo fixo mensa # [*gt'ﬁm e -‘“""l;l':"é-* vinculo contratual
1 A% 0,00 75 0,00 0,00% RS 0,00 “Custo vanave CREA-MG 233
= 750,00 8000 B.00% YT [ MARIANN LO RIOS MARTINS SANTOS - CPF: 097.886.316-06
R$ 0,00 0,00% R% 0,00
ALMOXARIFADO = S Bcecur, —
| | T — Tel (61) 3961-2800 Fax

Valor da ART RS 88.78 Regisiraca am_r Pago: RS B8, 78 MNossao Nx'Jmsm'Bau_



OS 3 PASSOS

3. PLANEJAMENTO FINANCEIRO PrEFETURA DE
SAMONTE

SECRETARIA DE
X  [MODELO]Start_BrewPub_V2 - . DESENVOLVIMENTO ECONOMICO

CERVEJARA[NOME] | | | | | | _
M EE——)
ADMINISTRATIVO || i socamont cervesnns I

NOME FANTASIA
Tarceirizagao de servigos D S SE—— - —
Agéncia de marketing 1 R$ 0,00 R3$ 0,00 0,00% RS$ 0,00 . :
1 RS 0,00 RS 0,00 0,00% RS 0,00{ Cusio Endereco Numero SIN
1 R$ 0,00 R$ 0,00 0,00% RS 0,00 “Custo fun ; A
1 R% 0,00 RS 0,00 0,00% R$ 0,00 | investmen
1 RS 0,00 R% 0,00 0,00%% RS$ 0,00 | investment — — — — - - J
1 R% 0,00 R% 0,00 0,00% R$ 0,00 | investmer .
1 RS 0,00 RS 0,00 0,00% RS 0,00 |investment RAMO ATIVIDADE
1 RS 0,00 R$ 0,00 0,00% A$ 0,00 | "Custo fixo mensa
1 R$ 0,00 R$ 0,00 0,00% R$ 0,000 INDUSTRIA
Oulros 1 RS 0,00 R 0,00 0,00% R$ 0,00 Investment ren— :
Losnges ATIVIDADE PRINCIPAL
Gerenciador financeiro (sugestdes: Omie, BeerSalas, BiarHeld) 1 RS 0,00 RE 0,00 0,00% R$ 0,00 *Custo fixo mensa
Maquina de carldas 1 R% 0,00 R% 0,00 0,009 RS 0,00 | Custo fx 11.13-5/02 E Fabﬂcaq]o de (‘;‘MI" e chop-tn
Licenciamento corpo de bombeiros (projatos, laxas, els.) 1 RS 0,00 R% 0,00 0,005 R$ 0,00 | Investment
Licenciamento ambiental (documenlos lécnicos, laxas, elc.) 1 RS 0,00 R% 0,00 0,00% RS$ 0,00 |1n AT IVHJA [Jl (s) SEC LJNL)‘,\FQ LA Sll s)
Registro de marca no INPI 1 RS 0,00 R% 0,00 0,00%% RS 0,00 | Investment .
GREA {anual)f ouirg 1 R§ 0,00 RS 0.00 0.00% R$ 0,00|“Custo fixa anua 47.21-1/04 Comércio varefjista de doces, balas, bombons ¢ semelhantes
- 1 R$ 0,00 RS 0,00 0,00% RS 0,00
1 RS 0,00 RS 0,00 0,00% RS 0,00 Investment 47.23-TN00 Comércio varejista de bebidan
1 R% 0,00 R% 0,00 0,00% RE 0,00 | Investment
56.11-2/02 Bares o outros estabelecimentos eapecializados em servir bebidas
1 RS 0,00 R% 0,00 0,00% R$ 0,00 | Custo fixo mer
1 RS 0,00 RS 0,00 0,00% RS 0,00 Custo fivo mensa 56.11-2/03 Lanchonetes, casas de cha, de sucos o similares
1 R% 0,00 RS 0,00 0,00% R$ 0,00 *Custo fixo mensa
1 R$ 0,00 R$ 0,00 0,00% RS$ 0,00 “Custo fixo mensa
1 R$ 0,00 RS 0,00 0,00% RS 0,00 *Custo fixo mensa
1 R$ 0,00 RS 0,00 0,00% R$ 0,00 |"Custo fixo mensa
1 R$ 0,00 RS 0,00 0,00% R$ 0,00 “Custo foxo mer
R$ 0,00 R$% 0,00 0,00% R$ 0,00 "Custo fixa mensa
R$ 0,00 R$ 0,00 0,00% RS$ 0,00 Custo vaniv
R$ 0,00 R$% 0,00 0,00% R$ 0,00 Cusio vanive
R$ 0,00 R$% 0,00 0,00% R$ 0,00 Cusion
R$ 0,00
1 R$ 0,00 RS 0,00 0,00% RS 0,00 *Custo fixo mensa
2 R$ 0,00 R 0,00 0,00% R$ 0,00 *Custo fixo mensa
R% 0,00
3 R% 0,00 R% 0,00 0,00% R$% 0,00 | *Custo fixo mensa = — — — ~— ; — — -
1 R% 0,00 RS 0,00 0.00% RS 0,00| “Custo fixa mensa INSCR!C»{\O MUNICIPAL ! } CONTRIBUINTE ‘CUC" l NUMERO DE CONTROLE
2 R$ 0,00 R% 0,00 0,00% R$ 0,00 | “Custo fixo mansa
[} R$ 0,00 R% 0,00 0,00%% R$ 0,00 " Custo fixo mensa |
1 R$ 0,00 R$ 0,00 0,00% RS 0,00 "Custo vaniay ]
1 R$ 0,00 R$ 0,00 0,00% RS$ 0,00 “Custo vanivel
F3.0.00 000% L LT OBSERVACOES
] [ ——]




OS 3 PASSOS

3. PLANEJAMENTO FINANCEIRO

X  [MODELO]Start_BrewPub_V2 -+

Base_de_Dados Visao_geral

ABRICA FAS

IProdug:éo
Balanga de piso para pesar maltes
| Moinhe de maite 250kg/

rme

indrio)
uinaria)

ario)
nforme

ao)
bnforme

Adega
Barril de inox 10L ou 20L ¢ anexos (engate rapido, valvula extratora, mangueiras medas polegada ou inferior)

TEE

Mangueira atdxica alimenticia premium

N I I I I I I A Y

R$ 0,00
R$ 0,00
R$ 0,00
R$ 0,00
R$ 0,00
R$ 0,00

R$ 0,00

R5 0,00
RS 0,00

RS 0,00
R% 0,00
R% 0,00
R 0,00

R$ 0,00
R$ 0,00
R$ 0,00
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fermentacao e chiller, & preciso, ainda, apresentar ao MAPA Laudo de potabilidade do etanol bem como sua respectiva
MNota Fiscal de compra do etanol. Todos estes documentos devem ser apresentados no Memarial do Sistema de Frio do
estabelecimento, o qual aprendeu sobre no Modulo 02 deste curso.

Quanto as especificacfes técnicas particulares de cada maquina e equipamento de umna cervejaria, vocé pode aprender
sobre cada um deles acessando as aulas abaixo, clicando nos links. Para cada aula de cada maquina ou equipamento,
vocé vai conhecer:

Apresentacao geral;

Fung¢ao no processo de fabricacao de cervejas;

Pontos de regulagem e atencao;

Dicas de ouro para compra e uso.
Acessando os conteudos abaixo, vocé estara habilitado(a) para comprar maquinas e/ou equipamentos cervejeiros e

aprendera a questionar fornecedores. Aléem disso, vocé vai desenvolver autonomia para comparar diferentes maquinas e
equipamentos de diferentes fornecedores e sabera se esta investindo o seu dinheiro de forma adeguada.

ASSISTA AO VIDEO ABAIXO

3.67>
3.8.3.3. Compressor de ar
3.8.3.4 Gerador de Vapor

.3.5. Caldeir
3.8.3.6. Tanques de Fermentacio
3.8.3.7. Ciclo Hop
3.8.3.8. Filtro de Cervejas
3.8.3.9. Bomba CIP
3.8.3.10. Bazuca
3.8.3.11. Lavadora de Barris

.. LAY 1

Como vocé avalia este contedado?

Marcar como concluido




OS 3 PASSOS

3. PLANEJAMENTO FINANCEIRO

X  [MODELO]Start_BrewPub_V2 -

Base_de_Dados Visao_geral
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IProduc;z':o |
Balanga de piso para pesar maltes 1 R% 0,00 R§ 0,00 0,00% R$ 0,00 investiment
| Moinhe de maite 250kg/ I 1 R$ 0,00 R$ 0,00 0,00% R$ 0,001
i " 1 R3 0,00 R$ 0,00 0,00% RS 0,000 ]
1 R$ 0,00 R$ 0,00 0,00% RS 0,00|nv !
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sto 1 R$ 0,00 R$ 0,00 0,00% H
1 R$ 0,00 R$ 0,00 0,00% H
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Adega
Barril de inox 10L ou 20L e anexos (engate rapido, valvula extratora, mangueiras metas polegada ou inferior) R$ 0,00 R$ 0,00 0,00% H
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Mangueira atdxica alimenticia premium 1 R% 0,00 R$ 0,00 0,00% H
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3.8.3.1. Moinho
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3.8.3.6. Tanques de Fermentacao




SOLUCOES EM MAOS!

« PARA QUEM VENDER:
b, = « QUANTO DE VOLUME VENDER:
. « COMO VENDER:

e QUAIS SEUS PONTOS FORTES
COMO EMPREENDEDOR(A) E COMO
CORRIGIR PONTOS FRACOS:

« FERRAMENTAS PARA ,
DIMENSIONAMENTO DE FABRICA;

« COMO DESENHAR O PROPRIO
LAYOUT;

« MODELOS DE LAYOUT PRONTOS:

e MEU CHECKLIST DE
PLANEJAMENTO FINANCEIRO;

« COMO EVITAR PREJUIZOS:

« COMO EVITAR RETRABALHOS:

e COMO EVITAR INVESTIMENTOS
NAO PLANEJADOS:

« E MUITO MAIS!
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NA PROXIMA AULA

« ESCOPO DE
TRABALHO DA
CONSULTORIA:

e QUANTO CUSTA A
CONSULTORIA:

« VAGAS LIMITADAS!




